SALATE

Blattsalat der Saison 11.00
Gemischter Salat 13.00
Nusslisalat 18.00

mit Ei, Speck und Croutons

Klassischer Schweizer Wurstkisesalat

auf buntem Blattsalat 17.00
reich garniert 22.00
ohne Kise -2.00

Hausgemachter Thonsalat
auf buntem Blattsalat 18.00
reich garniert 23.00



SUPPE

Crema di funghi 14.00
Pilzcremesuppe mit Speck

VORSPEISE

Rindstatar nach Art des Hauses

serviert mit Higelbcreme, Zwiebeln und Toast
gross 32.00
klein 22.00

Tagliata di Tonno
Rosa gebratenes Tuna Steak
auf sautierten Pilzen

gross 28.00
klein 18.00
Insalata di funghi 24.00

Pilztatar mit Parmaschinken und
garniert mit Feigen



PASTA

Penne oder Spaghetti

Penne al Pesto, 19.00
Penne all’arrabbiata,
Aglio e Olio, Peperoncino

Bolognese, Carbonara 22.00
klein -3.00
Ravioli di Bufala & Soinaci 28.00

Ravioli gefullt mit Spinat und Biiffelmozzarella
An Buttersalbeisauce

VEGI

Vegi Clubsandwich 26.00

mit Gemiise, Spiegelei, Tomaten und Salat
serviert mit Pommes Frites

Spatzli-Topf 27.00

Spatzli mit Eierschwimmli an Wildrahmsauce

Vegi-Wildteller 28.00
Spatzli mit Rotkraut, Maroni und Rosenkohl
an Pilzrahmsauce



HAUPTGERICHTE

Goldbraun gebratenes paniertes Kalbsschnitzel
serviert mit Pommes Frites

ca. 170 gr. 42.00

Grilliertes Rindsfilet
Zartes Rindsfilet an Cognac-Pfeffersauce
mit Gemise

gross ca. 180gr. 50.00
klein ca. 140gr. 42.00
Grilliertes Lachsfilet

Lachsfilet an Prosecco Sauce 36.00

Serviert mit Kirbispiiree und Spinat

Glasierte Pouletbrust 29.00

Pouletbrust an Portweinsauce
Serviert mit Nudeln und Gemuse

Clubsandwich 26.00
mit Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Tomaten

und Essiggurken

serviert mit Pommes Frites

Wildspezialitaten

Geschmorter Rehpfeffer 36.00

Rehpfetfer nach Jager Art serviert mit Spatzli,
Rotkraut, Rosenkohl und Maroni

Grilliertes Hirsch-Entrecote 38.00
An Pilzrahmsauce

Serviert mit Spitzli, Rotkraut, Rosenkohl

und Maroni



PIZZA

Margherita 18.00

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikum, Oregano und Olivendl

Capricciosa 22.00

Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Vorderschinken, Ei und Oregano

Dolce Vita 20.00

Tomatensauce, Mozzarella, grilliertes Gemuse, Cherrytomaten und Oregano

Parma 24.00

Tomatensauce, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesansplitter

Pizza 4 Formaggi 22.00

Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmesan,

Prosciutto e funghi 22.00

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons und Oregano

Quattro Stagioni 23.00

Tomatensauce, Mozzatella, Vorderschinken, Champignons, Artischocken, Oliven

Tonno 22.00

Tomatensauce, Mozzatella, Thunfisch, Zwiebeln, Oliven und Oregano

Diavola 22.00

Tomatensauce, Mozzarella, scharfer Salami, Oliven, Zwiebeln, Knoblauch
und Peperoncino

Hawaii 22.00

Tomatensauce, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas und Oregano

Salami 20.00

Tomatensauce, Mozzarella, Salami und Oregano



DESSERT

Vermicelles-Tortchen 10.00

Maroni Puree mit Rahm

Waffel mit heisser Kirschensauce 13.00
mit Vanilleeis und Kirschen

Schokoladenktichlein 15.00

mit flissigem Kern und Vanilleeis

Coupe Nesselrode 14.00
mit Vanilleeis und Meringues

Coupe Dinemark

gross 14.00
klein 12.00
Eiskaffee 14.00

Coupe Colonel
Zitronensorbet mit Wodka 15.00

Zwetschgensorbet
mit Vieille Prune 15.00



DESSERT

Glace

Vanille, Chocolat, Café, Pistazie,
Erdbeere, Caramel

Sorbet

Zitrone, Mango, Zwetschgen

Pro Kugel 4.00
mit Rahm 6.00
Portion Schokoladensauce 2.50

Frappé
Vanille, Chocolat, Café,
Pistazie, Erdbeere 10.00

Information
Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unser Personal

Fleischdeklaration

Wir verwenden Fleisch aus:

Pouletbrust: Schweiz / Rindsfilet: Schweiz & Paraguay / Rindstatar: Schweiz / Kalbfleisch: Schweiz
Salami: Italien / Schweiz: Vorderschinken: Italien & Schweiz / Parmaschinken: Italien

Rohwurst & Dauerwurst: Schweiz / Wild: Hirsch, AUT/Pfeffer: P1./CZ

Wir verwenden Fisch aus:
Crevetten: Vietnam / Lachs: Norwegen / Tuna: Vietnam
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