UNSERE
EMPFEHLUNG

Lauchcremesuppe 12.00

mit Rauchlachs und Gemiusebrunoise

Nusslisalat 16.00

mit Ei, Speck und Crottons

Gebratene Gnocchi mit Barlauch-Pesto 24.00
mit Cherry-Tomaten und Mozzarellaperlen

Rosa gebratenes Kalbskarree 39.00
ca. 160gtr.

an feiner Pilzrahmsauce

serviert mit Gemuse und Patatli

Gebratenes Lachsfilet 34.00

an Krauterkruste
serviert mit Gemuse und Patatli

Dessert
Cheesecake 12.00

garniert mit Frichten

Wein-Empfehlung

Champagne Langlet Grande Réserve 12.50
Brut, AOC

45% Pinot Noir, 35% Chardonnay, 20% Pinot Meunier

La Pera WHITE DOCa Rioja 2023 8.00

Hacienda El Ternero

48% Tempranillo Blanco, 26% Viura, 14% Garnacha, 12% Sauvignon Blanc
Helle, strohgelbe Farbe, blass mit griunlichen Reflexen.

Intensive Nase mit siissen Aromen von tropischen Friichten, Pfirsich und
Blutorange. Angenehme Sidure, leicht stisslich, langanhaltender Abgang.

Camins del Priorat, DOQ), Priorat 2022 9.00

Cabernet Sauvignon, Garnacha, Merlot, Sams6, Syrah
Frische Aromatik, florale Noten und rotbeerige Téne im Vordergrund.
Guter Trinkfluss, im Abgang dezent herbale Aromen.

Wir verwenden Fleisch aus: Schweiz
Fisch aus: Norwegen
Preise in CHF und inkl. MwSt.



