
Wir verwenden Fleisch aus: Schweiz, Argentinien/Italien  
Fisch aus; EU  
Preise in CHF und inkl. MwSt. 

 

UNSERE 
EMPFEHLUNG 
 

Riesling-Schaumsuppe  12.00 
mit frischen Trauben   
 

Gurkensalat auf Randen-Carpaccio 16.00 
mit Cherry-Tomaten und Feta-Käse 
 

Tortelloni Ricotta e Spinaci  26.00 
Gefüllte Tortelloni mit Ricotta und Spinat  

auf Rucola, Cherry-Tomaten und Pinienkernen 
 

Rindshuft Steak ca. 160gr 35.00 
Zartes Rindshuft Steak gegart  
an Kräuter-Sauce mit Gemüse und Bratkartoffeln 
 

Polipo alla mediterranea  36.00 
Grillierter Tintenfisch auf Zitronen-Kartoffelpüree, 
verfeinert mit Olivenöl, Peperoncini und Knoblauch 
serviert mit Gemüse 
 

Golfer Poké Bowl mit Riesencrevetten   32.00 
Salat-Bouquet mit Edamame, Wakame, Avocado,  
Gurken und Sesam an Sojasauce 
 

Gemüse Bowl an Sesam-Dressing   26.00 
mit Quinoa, Linsen, gebratene Saison-Pilze, 
Gemüse und knusprigen Kichererbsen 

 

Dessert 
Biscotto arrotolato alle Fragole   12.00 
Erdbeer-Roulade mit Mascarpone-Crème 

 
Wein-Empfehlung 
Chandon Garden Spritz 2dl 11.50 
Argentinischer Schaumwein, der mit einem selbstgemachten 
Orangen-Bitter-Likör (aus natürlichen Extrakten aus 
Orangenschalen, Kräutern und Gewürzen) vermischt wird. 
 

Susumaniello IGP Salento 
Varvaglione Vigne & Vini 8.00 53.00 

Würziger Wein mit Aromen nach getrockneten Pflaumen 
und Brombeeren 
Weiche, reife Tannine geben dem Wein eine gute Struktur und 
unterstützen seine Intensität sowie seinen langen Abgang.   
 


