HERZLICH
WILLKOMMEN IN
UNSEREM
CLUB-RESTAURANT

Egal ob Sie mit Ihrem Flight nochmals die Highlights
der Runde Revue passieren lassen oder ganz einfach

eine gesellige Runde geniessen méchten:

Unser Team freut sich darauf, Ihren Besuch zu einem

unvergesslichen Erlebnis zu machen.

ODb fiir den kleinen oder grossen Hunger, unsere
Speisekarte bietet fiir jeden Geschmack genau das
Richtige.

Lassen Sie sich mit saisonalen Spezialititen,
traditionellen Kostlichkeiten, leckeren Kleinigkeiten fur
zwischendurch, erfrischenden Drinks oder einem edlen
Tropfen zum Abschluss des Tages verwohnen.

Geniessen Sie das sorgfaltig gestaltete Angebot und die
einzigartige Aussicht vom Goldenberg.

EN GUETE!



SALATE

Blattsalat der Saison 11.00

Gemischter Salat 13.00

Klassischer Schweizer Wurstkisesalat

auf buntem Blattsalat 17.00
reich garniert 22.00
ohne Kise -2.00

Hausgemachter Thonsalat
auf buntem Blattsalat 18.00
reich garniert 23.00

VORSPEISE

Rindstatar nach Art des Hauses

serviert mit Higelbcréme, Zwiebeln und Toast
gross ca 130gr 32.00
klein ca 80gr 22.00

Tuna Tatar

auf Avocado-Mousse und Sesam
gross ca 130 28.00
klein ca 80gr 21.00

Bei Allergien und Intoleranzen geben Ihnen unsere
Service Mitarbeiter gerne Auskunft

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt.



PASTA

Penne oder Spaghetti

Carbonara, Bolognese 22.00
Arrabbiata, Pesto 19.00
klein -3.00
Herbst Tagliolini 36.00

mit sautierten Wald-Pilzen, Knoblauch
und Kalbsstreifen

VEGI

>

Gyoza Ravioli 29.00

japanische Ravioli gefullt mit Gemise
auf Wok-Gemuse und Pilzen
verfeinert mit Sesamol

Vegi Clubsandwich 26.00
mit Gemiise, Spiegelei, Tomaten und Salat
serviert mit Pommes Frites

Chef Vegi Teller 28.00

Rosenkohl, Rotkraut, Marroni, Friichte
Spatzli und Wildkrauter-Pilzsauce

Bei Allergien und Intoleranzen geben Ihnen unsere
Service Mitarbeiter gerne Auskunft

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt.



HAUPTGERICHTE

Goldbraun gebratenes paniertes Kalbsschnitzel

serviert mit Pommes Frites
gross, ca 170 gr 42.00

Grilliertes Rindsfilet
zartes Rindsfilet an Cognac-Pfeffersauce

auf Gemtse

gross ca. 180gr. 50.00
klein ca. 140gr. 44.00
Rehpfeffer Jiger Art® 32.50

mit Pilzen, Speck, Silberzwiebeln und Brotcroutons
serviert mit Spatzli, Rotkraut und glasierten Marroni

Rehschnitzel ®Mirza® 38.50
mit Trauben, Pilzen und Preiselbeer-Apfel
serviert mit Spatzli, Rotkraut und glasierten Marroni

Grilliertes Schwertfisch Steak 38.00

Schwertfisch Steak vom Grill an rosa Pfeffer-Sauce
serviert auf Gemuse und Salzkartoffeln

Gebratene Pouletbrust 34.00
gefullt mit Mozzarella im Parmaschinken-Mantel
an Portweinsauce

serviert mit Kurbispuree und Gemiise

Clubsandwich mit Pouletbrust, Speck, 28.00

Spiegelei, Tomaten und Essiggurken
serviert mit Pommes Frites

Bei Allergien und Intoleranzen geben Ihnen unsere
Service Mitarbeiter gerne Auskunft

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt.



DESSERT

Tiramisu 11.00
Loffelbiskuit mit Mascarponecreme

Schokoladenkiichlein 15.00
mit flussigem Kern und Vanilleeis

Glace

Vanille, Chocolat, Café, Pistazie,
Erdbeer, Caramel

Sorbet

Zitrone, Mango, Zwetschgen

pro Kugel 4.00
mit Rahm 6.00
Portion Schokoladensauce 2.50

Coupe Dinemark

gross 14.00
klein 12.00
Eiskaffee

Kaffee Glace mit Rahm 14.00
klein 10.00

Coupe Colonel

Zitronensorbet mit Wodka 15.00
Zwetschgensorbet
mit Vieille Prune 15.00

Bei Allergien und Intoleranzen geben Ihnen unsere
Service Mitarbeiter gerne Auskunft

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. MwSt.



Information

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich bitte an unser Personal

Fleischdeklaration

Wir verwenden Fleisch aus:
e Schweiz: Poulet, Kalb, Rind, Rindstatar,

Schweinefleisch, Rohwurst & Dauerwurst

e Paraguay: Rindsfilet

e [Italien: Parmaschinken, Salami, Vorderschinken

Wir verwenden Fisch aus:

e Vietnam: Crevetten, Tuna
e Norwegen: Lachs, Rauchlachs

e Sir Lanka: Schwertfisch

Wir verwenden Brot und Feinbackwaren aus:

e Schweiz



